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Per le preparazioni di pasticceria a crudo, vengono esclusivamente utilizzate uova pastorizzate.

MASCARPONE, crumble ai 2 cioccolati, caramello. 9
	 Assaggio di passito in abbinamento: Albana dolce. 13

BABÀ con pesche e gelato malaga. 9
	 Assaggio di passito in abbinamento: Pantelleria. 13

SEMIFREDDO al TIRAMISÙ, cuore e salsa Moka. 9
	 Assaggio di passito in abbinamento: Sauternes. 13

LAT BRÛLÉ, caramello mou e frutta fresca. 9
	 Assaggio di passito in abbinamento: Coteux du Layon. 13

SEMIFREDDO al PISTACCHIO, cocco, lime, cioccolato. 9
	 Assaggio di passito in abbinamento: Chadelune. 13

TORTA TENERINA, ganache al cioccolato, frutti di bosco, mascarpone e rum. 9
	 Assaggio di passito in abbinamento: Cistà. 13

La nostra pasticceria

#byChefRobertoCerbara

Gelato artigianale al caffè, Kahlua, granella di nocciole. 6.5

Gelato artigianale al limone e salvia, Gin. 6.5

Gelato artigianale alla malaga, rum, scaglie di cioccolato. 6.5

Mantecato al pistacchio e Calvados. 10

Mantecato al cioccolato e Rum. 10

Sorbetti e Mantecati



Vino rosso da uve stramature “Cistà”
	 I Filarini - Sangiovese e Lambrusco - Romagna. Calice 8 - assaggio 4

Albana vendemmia tardiva “Tregenda”
	 Villa Papiano - Albana - Emilia Romagna. Calice 8 - assaggio 4

Vino da uve appassite “Ravel”
	 Cà Lojera - Turbiana e Malvasia - Lombardia. Calice 8 - assaggio 4

Ice wine “Chadelune”
	 Cave Mont Blanc - Prie Blanc - Val D’aosta. Calice 8 - assaggio 4

Passito di Pantelleria DOP
	 Ferrandes - Zibibbo - Sicilia. Calice 8 - assaggio 4

Coteaux du Layon
	 Chateau de Plaisance - Chenin Blanc - Anjou, Loira (FR). Calice 8 - assaggio 4

Sauternes Grande Reserve 
	 Kressmann - Sauvignon e Semillon - Bordeaux (FR). Calice 8 - assaggio 4

Vino Liquoroso “Cherry”
	 San Emilio - Pedro Ximenez - Jerez (ES). Calice 8 - assaggio 4

Vino aromatizzato Barolo Chinato 
	 Mulassano - Barolo DOCG - Piemonte. Calice 8 - assaggio 4

I vini dolci e passiti

Dalla nostra rummeria
Abbinamenti con cioccolato extra fondente, polvere di caffè e fettina d’arancia. 8-15

Si invitano i Gentili Ospiti allergici o intolleranti a uno o più sostanze a segnalare le proprie necessità al personale 
e a chiedere informazioni sugli ingredienti contenuti nelle preparazioni. 

Caffè e liquori
Caffetteria. 2.5 - 4	

Liquori. 4 - 6	
	  	
Grappe, Whisky, Cognac, Rum. 6 - 15
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