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Usore Plelesapla..

Das Kochen ist Harmonie, Freiheit und Interpretation.

Jeden Tag sind wir auf der Suche nach Empathie mit den Zutaten durch die Gebérden,

die Achtsamkeit und das Zusammensein, um lhnen angenehme Emotionen anzubieten.

Der Chefkoch,
Roberto Cerbara

“Geruch des Meeres, Duft des Brotes”
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AUF DEM EIS
Heuschreckenkrebs, Scampi, Riesengarnelen, rosa Garnele, Tunfisch Tatar, 3 saisonale
Carpaccio, salzige Butter, Zwiebel-Marmelade, Kakaobrot. 35

AUSTERN. 6a8je

Stiick von Getreide-Pizzateig, MARINIERTE SARDELLEN, Scquacqueronekase,
Blattsalat, rote Zwiebel-Marmelade. 17

GEDUNSTETE Fische und Krebstiere mit Kartoffel- und Zitronenkreme,
Brioche Brot. 22

GRATINEE: Jakobsmuscheln, Weichtiere, Krabben, Miesmuscheln. Alles wird mit einer
aromatischen Panade gegrillt. 23

Geschmorten MOSCHUSKRAKEN. Werden in einem ausgeleerten Brotlaib aufgetischt. 18

Bedeck: 3.5
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Jedes Gericht wird mit hausgemachtem Brot aufgetischt.

(Der Preis ist pro Person. Jedes Gericht kann von mindestens zwei Personen bestellt werden)

SPAGHETTI mit Schalen- und Krebstieren. 29
PACCHERI mit Hummern, Tomaten und Basilikum. 30

ACQUERELLO REIS, mit Meeresfrichten, herbstlichen Gemise und einem
Fasanenbrihe. 18
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SPAGHETTI mit Brotkrameln, Butter, Sardellen und Rogen. 19
Gefullter RAVIOLO mit Garnelen, Topinambur, Krautern und Brotkriimeln. 18
Getreiden STROZZAPRETI mit Oktopus-Brihe und Kohlen. 18

Griune PASSATELLI, mit rotem Knurrhahn, Haselntssen und Kirbis. 18
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BERNSTEINMAKRELE FILLET, Kochbriihe, herbstliche Gemuse,
Stiick von Pizzateig. 26

FRITTO pop 340g: frittierten Garnelen, Tintenfische, Kartoffelchips. Wird mit Sof3en und
frittierter Piadina aufgetischt. 19

FRITTO pop 500g: frittierten Garnelen, Tintenfische, Kartoffelchips. Wird mit Sol3en
und frittierter Piadina aufgetischt. 22

FRITTO ritmato 700g: Garnelen, Tintenfische, Riesengarnelen, Scampi, Fisch,
Kartoffelchips. Wird mit SoBen und frittierter Piadina aufgetischt. 27

GEMISCHTES GRILL: gegrillter Wolfbarsch, Seeteufel, Sohle, Tintenfisch,
Riesengarnelen, hausgemachte Fischwurst, Avocado- und Limettensol3e.
Alles wird mit einer aromatischen Panade gegrillt. 34

FISCHSPIEBE: zwei Tintenfische, vier Riesengarnelen, hausgemachte Fischwurst.
Alles wird mit einer aromatischen Panade gegrillt. 21
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“GERUCH DES MEERES, DUFT DES BROTES”

Das Willkommen unserer Kiche.

GEDUNSTETE Fische und Krebstiere mit Kartoffel- und Zitronenkreme.

Geschmorten MOSCHUSKRAKEN. Werden in einem ausgeleerten Brotlaib aufgetischt.

Griune PASSATELLI mit rotem Knurrhahn, Haselntssen und Kiirbis.
BERNSTEINMAKRELE FILLET, Kochbrihe, herbstliche Gemuse, Stiick von Pizzateig.

Wahlen sie ihre Lieblingsnachspeise aus unserer Karte aus.

59
Der Preis ist pro Person. Getranke und Bedeck sind nicht inbegriffen.

(Die Degustation ist fiir den ganzen Tisch und fiir mindestens zwei Personen)




REGINA: San Marzano Tomatensol3e, Biffelmozzarella, Basilikumsol3e,
Parmesankase-Flocken, Kirch-Buffelmozzarella. 10

NAPOLI: San Marzano TomatensolBe, Biffelmozzarella, Sardellen, Oregano,
Kirch-Buffelmozzarella. 10

4 STAGIONI: San Marzano Tomatensole, Biffelmozzarella, Pilze, Kochschinken,
gegrillte Karbis, Oliven. 10

ORTO PLUS: Buffelmozzarella, herbstliche Gemuse, Parmaschinken. 10
DIAVOLA: San Marzano Tomatensol3e, Buffelmozzarella, scharfe Salami. 10
CICCIA: Wurst, Pilze, Buffelmozzarella. 10

PARMA-SCHINKEN UND BURRATA, mit Buffelmozzarella. 13

MEER UND BERGE: Buffelmozzarella, Pilze, Garnelen, Krebstierensol3e. 13
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“DAS ZUSAMMENSEIN"
Alle Gerichte werden in der Mitte aufgetischt

Das Willkommen unserer Kiiche.

Stick von Getreide-Pizzateig, MARINIERTE SARDELLEN, Scquacqueronekase,

Blattsalat, rote Zwiebel-Marmelade.

MEER UND BERGE:

Buffelmozzarella, Pilze, Garnelen, Krebstierensol3e.

Geschmorten MOSCHUSKRAKEN. Werden in einem ausgeleerten
Brotlaib aufgetischt.

Wahlen sie ihre Lieblingsnachspeise aus unserer Karte aus.

39
Der Preis ist pro Person. Getranke und Bedeck sind nicht inbegriffen.

(Die Degustation ist fiir den ganzen Tisch und fiir mindestens zwei Personen)







